K pivnim perspektivim v naSem mésté...

Kde se pivo vafi? V naSem mésté momentalné v panelovém domé na Starém nadmesti.
Nezasvéceny clovek nejspis zakrouti idivem hlavou. Je proto vhodné uvést, pro¢ k tomu
doslo. Informované;jsi obCany, (mezi které si dovoluji se také pocitat), nesmirné mrzi, ze dalsi
sokolovska origindlni rarita, kterou mélo byt zfizeni pivovaru, se stylovou restauraci v
podzemi klaStera zatim nestala, kvilli neziskani dotace. Ale co nevyslo nyni, neznamena ze
strany radnice rezignaci. Ta totiz potfebné finance shani dal a jist¢€ bude nakonec Gspésna.
Mezitim se naslo feSeni jiné. Sokolovsky mok pokitény Permon v n¢kolika druzich zacal totiz
pivodné produkovat minipivovar v Lomnici. Ale Casem se ukézalo, Ze poptavka po téhle
lahodné tekutin€ v nékolika druzich, svétlé 1 Cerné, prevySuje moznosti nabidky, coz svédci
nejen o kvalit€ pivnich produkti, ale také o odbornosti jeho vyrobct. V tymu, ktery dal
dohromady lomnicky,,pivovarni* §¢f pan Ladislav Sas. Rlst z4jmu vSak zapficinil, Ze v
lomnickém objektu postupné nebylo mozno zajistit dostate¢nou produkci. Ale na obnové
staleté tradice — vateni piva — preruSené uz v minulosti zadnikem dvou piivodnich
falknovskych pivovart, méla zdjem nejen radnice, ale také producent i sami ob¢ané.
Lomnicky §éf proto usilovné hledal jinou kapacitu. Nakonec ji naSel v blizkosti sokolovského
klastera, v nevyuzitych prostorach Penzionu. Kdyz se tento sokolovsky minipivovar 29. zafi
oteviral, méla naSe vefejnost moznost prohlédnou si jeho zatizeni a veskeré naleZitosti s
vyrobou tekutého moku spojené. I tehdy byli zvédavi Sokolovaci ujisténi, Ze se zdejsi pivo
vati z kvalitnich surovin a klasickymi metodami. To nasledné zajist'uje dobré image nejen
produkované tekutin€ nyni v podstatné vy$$§im mnozstvi, ale i méstu samotnému. Ale i dalsi
obcané, kteti pii otevieni nebyli a které zajima pivo pouze z pohledu vyroby, maji skvélou
Sanci ji sledovat. A to novym oknem, které bylo v upraveném objektu pro tento tcel ztizeno.
Je tfeba upfesnit, Ze pivo se tu vafi Ctyfikrat tydne a kazda varka ma a bude mit objem 650
litr. Celkova ro¢ni produkce je planovéana v rozsahu 1000 — 1200 hektolitri. Bez zajimavosti
nejsou ani dalsi zdméry pana Sase. Coz je napiiklad barové pivo pro mladé v tfetinovych
sklenicich nebo podnikova prodejna, kterou chce otevfit pfisti rok. Tolik stru¢né k pivnim
perspektivam sokolovskym. A co pivodni minipivovar v Lomnici? Ani ten nebude zahdlet. V
ném totiz maji vznikat ovétovaci varky a také tzv. pivni specialy na zakazku.

Co dodat do zavéru? Panu Sasovi i vSem kompetentnim pracovnikiim podékovani za
obnoveni zaniklé tradice. Ze nase mésto méa znovu své vlastni pivo. A radnici piani, aby se ji
pro vytvoreni originalniho pivovaru v klasternim sklepeni podafilo (a to co nejdiiv!) ziskat
také naramné dileZzitou ,,surovinu®, tedy pfislusnou dotaci pro realizaci dal$iho napadu, ktery
v kladném sméru opét naSe mésto zviditelni, coz rozhodné€ neni pouze pfanim mym, ale urcité
i sokolovské vétSiny.
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